Rubino | Rotte del vino

1 novembre

Opening Expo Vino
ore 16.00-19.00 Convento della Croce

Slow Food incontra la Carta dei Sapori di Scicli

“La Testa di Turce” a cura di Basile Pasticeeri dal 1 9686* "\,‘.l'."'.m
“1 cuddureddi” @ eura di Franca Marino™ il Produttore

ore 17.00 Convento della Croce
*prennfazione obbligatoria

#1 Mini Corso di avvicinamento al vino
ore 16,00 Palazzo Spadaro

Degustazione guidata “Cerazuolo di Vittoria DOCG” TICKET
ore 19,00 Ex Camera del lavoro curo 10

“A cena con il Produtiore”
Ristoranti Rubino

Antonells Leotta Quartet
ore 22,00 Palazzo Spadaro

2 novembre
Opening Expo Vino
ore 10.30-18.00 Convento delln Croce
#2 Mini Corso di avvicinamento al vino
ore 16.00 Palazzo Spadaro

Degustazione guidata “l Vigneri™
ore 18,00 Ex Camera del lavoro

“A cena con il Produttore”

® Ristoranti Rubino Degustazione
- b T & guidata
Giardini Sonori a srra ALS Sieilia
ore 21.00-24.00 Centro storico Siies Ak
R u b 1 n O Prenotazioni entro

3 novembre il 31 ottobre
SCiC1i ]. -3 NOVG mbre 20 ]. 3 n(;:?el'lllullif llixlll',:)[\f!(:::n“n della Croce

Slow Food incontra la Carta dei Sapori di Seicli
"Il Caturro e 1] Fagiolo Cosaruciare”™

ore 17.00 Convento della Croce

*preaciazinne uhbligutoria

In: ’
DITHYRAMBUS

conlempornnea

#3 Mini Corso di avvicinamento al vino
ore 16.00 Palazzo Spadaro
Degustazione guidata “Ass, Strade del Vino del Val di Noto”
ore 19.00 Ex Camera del lavoro

“A cena con i Produttore”

Ristoranti Rubino PlgrlgT

Giardini Sonori
ore 21.00-24.00 Centro storico

SERVIZIO
Con il Matrocimo di Ui evento di NAVETTA
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